ENTRANTS

Cuixot d’engreix de camp iberic

Amanida tébia de quinoa

Amanida de tomatiga de temporada amb burrata
Carpaccio de gamba de Séller

Croquetes casolanes del dia 6 u.)

Calamars a ’andalusa

El nostre polp mar i muntanya

Musclos del xef

Aladrocs fregits

Plat de fumats

Disposem de suggeriments diaris

ELS NOSTRES ARROCOS I PASTES

Lasanya casolana de verdures

Arros sec de verdures de temporada - min. 2 persones
Arros sec de peix i marisc del dia - min. 2 persones
Fideuada negra - min. 2 persones

Arros melds de gambes de Soéller i sipia - min. 2 persones

Arros sec de gambes de Soller i Sipi6 - min. 2 persones

2 , §es
Liveres

Catala

21,50
14,00
15,50
21,00
13,50
15,00
19,50
14,50
14,00
19,50

18,00
19,00
23,00
23,00
26,00
26,00



L S SN . S
/S i i i Vol 1y /N
A = 4l = A =7 A = A = A =7 A
N 70 N VAl 2\ )\ VAl 2\ 2\ N
PLATS PRINCIPALS

Bacalla gratinat amb allioli

Galta de tenrera
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Visiti a l'interior les nostres vitrines de mariscs, peixos i carns

El nostre personal pesara davant vostre la pe¢a
seleccionada i us n’indicara el preu.

Treballem amb matéria primera

seleccionada i

apostem pel millor producte de proximitat,

per aixo depenem del mercat.

Servei de pa, olives i allioli
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